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2, Unser Einkochsortiment
0 -

Nach Hausfrauenart kochen wir fiir Sie samtliche
Suppen, Eintdpfe und Fleischgerichte im Glas ein.
Diese Produkte sind ideal fiir den Klichenvorrat, eine
schnelle Mahlzeit und im Geschmack, wie selbst
gekocht. Alle Gerichte kdnnen sofort mit dem Glas

in der Mikrowelle erwarmt werden!

Informationen: (1) mit Nitritpdkelsalz, (2) mit Geschmacksverstarker,
(8) mit Suflungsmittel Saccharin, (4) mit Phosphat,

(5) mit Alkohol, (6) geschwarzt, (a) Weizen, (b) Milch / Laktose,
(c) Ei, (d) Sellerie, (e) Senf, (f) Fisch, (g) Sesam, (h) Schalenfriichte
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Suppen

= Hiihnersuppe (a,b,c)

= Rindfleischsuppe (a,b,c)
= Gulaschsuppe

= Gyrossuppe (b)

= Kasecremesuppe (b)

= Kartoffelsuppe (1,b,d)

O Eintopfe

Schnlttbohnenelntopf Q)
= Grlnkohleintopf (1)
= Erbseneintopf (1)
= Linseneintopf (1)
= Gemduseeintopf (1,d)
= Steckriibeneintopf (1,d)
= Mdohreneintopf (1)
= Graupeneintopf (1)
= Wirsingeintopf (1)
= Weifle Bohneneintopf (1)

@ Vegetarisch

= Kirbiscremesuppe (b,d)
Spargelcremesuppe (b)
= Tomatensuppe

= Broccolicremesuppe (b)
Gemusecremesuppe (b)
= Kartoffelsuppe (b,d)
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O [ Fleischgerichte

Schweinebraten mit Sof3e (e)
Schweinenlsschen in Champignonsofie (b)
Rinderbraten mit Sofie (e)

Sauerbraten mit Sof3e (e)
Rinder-Geschnetzeltes Stroganoff (b)
Kohlrouladen mit Sof3e (2 Stiick) (1,b)
Klopse in Krauterrahmsofie (3 Stiick) (a,b,c)
Rinderrouladen mit Sof3e (2 Stiick) (1,3,e)
Braune Sofie

Hihnerfrikassee (a)

Gulasch

Chili con Carne

Bolognese

Hahnchengulasch

Currywurst (2,4,d,e)
Hackfleisch-Kartoffeleintopf

‘@? Wurst

= Hausmacher Rotwurst (1,2,d,e)
Gekochtes Mett, schnittfest (1,2,d,e)
Gekochte Landmettwurst,
streichfahig (1,2,b,d)
Landleberwurst, fein (1,2,d,e)
Landleberwurst, grob (1,2,d,e)
Silze (1,2,d,e)

Wurstebrei (1,2,d,e)

Fleischkase (1,d.e)
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g, 5F

Fix und fertig

Hackfleischpfanne mit Wirsing
und Salzkartoffeln (b)
Bolognese mit Nudeln (a)
Kartoffelgratin (1,2,b)
Nudelgratin (1,2,a,b)
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Fleischerei Wiillner GbR

32139 Spenge | Biinder StraRBe 33
Tel. 05225 85060

32130 Enger | Brandstrafie 15
Tel. 05224 911765

Montag bis Freitag 7:00 - 18:00 Uhr
Samstag 6:30 - 13:00 Uhr (Spenge)
Samstag 7:00 — 13:00 Uhr (Enger)

Sonn- und Feiertage: Ruhetag
info@fleischerei-wuellner.de

www.fleischerei-wuellner.de




