Selbstgebackener Kuchen
Alle Kuchen sind geschnitten und auf einer Platte angerichtet.

Butter-Mandelkuchen
Vom Blech (a,b,c) (24 Stlicke)

Mandarinen-Kuchen
Vom Blech (a,b,c) (24 Stlicke)

Kirsch-Kuchen
Vom Blech (a,b,c) (24 Stlicke)

Apfel-Streusel-Kuchen
Vom Blech (a,b,c) (24 Stlicke)

Apfel-Creme-Kuchen
mit Sahne Uberzogen (a,b,c) (24 Stiicke)

Donau-Wellen
mit einer Creme, Kirschen und
Schokoladentberzug (a,b,c) (24 Stucke)

22,00 €

28,00 €

28,00 €

28,00 €

40,00 €

40,00 €



Dessert
(ab 10 Personen)

Preis p.P.
Selbstgemachte Rote Gritze
mit Vanillequark (b) 3,20 €
Feine Schokoladen-Kirsch-Creme 3,20€
Sehr cremig mit untergezogenen Kirschen (b)
Frichte-Traum 3,20 €

Himbeeren, Pfirsiche, Joghurt-Sahne, brauner Zucker (v)

Panna Cotta 3,20 €
mit pUrierten Erdbeeren, Himbeeren
oder Pfirsichen (b)

Tiramisu (5,a,b,c) 3,20 €

Amarettini-Dessert 3,20 €
Eine helle Creme mit Apfelmus, Eierlikor
und Amarettini-Keksen (5,a,b,c,h)

Weintrauben-Cookie-Dessert 3,20 €
Eine helle Creme mit Weintrauben und
Schoko-Keks-Kriimel (a,b,c)

Obstsalat 3,20 €
mit VanillesolRe (b)

Windbeutel-Dessert 3,20 €
mit Vanillecreme und Beerenobst (b)

Welfenspeise 3,50 €
Milch-Creme mit WeilBwein (5,b,c)

Bratapfel (warm) Stk. 3,50 €
mit Rosinen, Marzipan und Vanillesol3e (b)




