Selbstgebackener Kuchen

Alle Kuchen sind geschnitten und auf einer Platte angerichtet.

Butter-Mandelkuchen
vom Blech (a,b,c) (24 Stlicke)

Mandarinen-Kuchen
vom Blech (a,b,c) (24 Stlicke)

Kirsch-Kuchen
vom Blech (a,b,c) (24 Stlicke)

Apfel-Streusel-Kuchen
vom Blech (a,b,c) (24 Stlicke)

Apfel-Creme-Kuchen
mit Sahne Uberzogen (a,b,c) (24 Stlicke)

Donau-Wellen
mit einer Creme, Kirschen und
Schokoladenuberzug (a,b,c) (24 Stlcke)

25,00 €

30,00 €

30,00 €

30,00 €

44,00 €

44,00 €



Dessert
(ab 10 Personen)

Preis p.P.
Rote Griitze 3,40 €
auf Vanillequark (b)
Feine Schokoladen-Kirsch-Creme 3,40 €
sehr cremig mit untergezogenen Kirschen (b)
Friichte-Traum 3,40 €

Himbeeren, Pfirsiche, Joghurt-Sahne,
brauner Zucker (b)

Panna Cotta 340 €
wahlweise mit purierten Erdbeeren, Himbeeren
oder Pfirsichen (b)

Tiramisu (5,a,b,c) 3,40 €

Amarettini-Dessert 3,40 €
eine helle Creme mit Apfelmus, Eierlikor
und Amarettini-Keksen (5,a,b,c,h)

Weintrauben-Cookie-Dessert 3,40 €
eine helle Creme mit Weintrauben und
Schoko-Keks-Kriimel (a,b,c)

Obstsalat 3,40 €
mit Vanillesol3e (b)

Windbeutel-Dessert 3,40 €
mit Vanillecreme und Beerenobst (b)

Welfenspeise 3,70 €

Milch-Creme mit WeiRwein (5,b,c)




